
Catering



Qualität, Zuverlässigkeit und Vertrauen – das sind
die Standards als Garant für eine unvergessliche
und gelungene Feier:

• Unsere Ansprechpartner informieren Sie detailliert
und unterstützen Sie bei Ihrer Planung.
Wir kümmernuns um alles Weitere – so können Sie
auch vor dem großen Ereignis ruhig schlafen.

• Mit unseren Veranstaltungssälen stehen Ihnen
Räumlichkeiten für 25 bis 400 Gäste zur

Verfügung. Ob im großen Hochzeitssaal, Open-Air
oder bei Ihnen– Sie wählen die Location, und
wir kümmern sich um alles Weitere.

• Das kompetente und freundliche Team
ist das Tüpfelchen auf dem „i“ und der
Garant für einen harmonischen Ablauf Ihrer
Veranstaltung.

• Wählen Sie aus unserem reichhaltigen Angebot
verschiedener Buffets Ihr Wunschgericht oder
kombinieren Sie einfach. Von rustikal bis
extravagant bieten wir für jeden den
passenden Geschmack.

Es sind die verschiedensten Anlässe, für die ein
Partyservice gebucht wird. Fachliche Kompetenz und
Leistungsfähigkeit vorausgesetzt, sind es vor allem
absolute Termintreue, Flexibilität und ein gutes Preis -
Leistungs-Verhältnis, die einen guten Partyservice
ausmachen. Sie sollen sich schließlich in aller Ruhe
um Ihre Gäste kümmern können.

Bei uns hat Qualität Tradition.
Seit mehr als 25Jahren liefern wir erstklassige
Qualitätswaren aus der eigenen Produktion, vom
kleinen Buffet bei Ihnen zu Hause bis zum Gala-Event.

Wir legen großen Wert auf Ihr Vertrauen in die
Qualität unserer Produkte und beziehen unsere Aus -
gangsprodukte und Rohwaren deshalb nur bei
ausgewählten Erzeugern und Lieferanten aus der
Region.

Perfektion zu jedem Anlass!
Ob Hochzeit, Silber- oder Goldhochzeit, Geburtstag,
Kommunion oder Konfirmation, wir machen Ihr
wichtigstes Event zu einem unvergesslichen Ereignis.

Von der Planung bis hin zur Durchführung bieten
wir Ihnen unseren Fullservice.
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Vereinbaren Sie einen Termin und lassen Sie
sich von uns persönlich und ganz nach Ihren
individuellen Vorstellungen beraten!



“Art des Hauses (warm)”

Edle Fischplatte mit
Lachs, Forelle & Garnelen
Schweine-Rückensteak mit Pilzen
Kleines Schnitzel aus dem Rücken
Grillkasseler auf Knochen
Hähnchenbrust “Natur”
Hähnchenbrust im Knuspermantel
Käseplatte
Rote Grütze mit Vanillesoße
Bratkartoffeln aus der Gußpfanne
Kartoffelgratin
Salatplatte von frischen Salaten

Preis pro Person 18,90 €

Edle Fischplatte mit
Lachs, Forelle & Garnelen

Zartes Schweinefilet in Weißweinsoße
Lachssteaks in Scampisoße
Hähnchenbrustfilet an Rahmchampignons

Schwyzer Rösti
Sahnegratin von jungen Kartoffeln

Broccoli mit Sauce Hollandaise
Frische Salate

Käseplatte mit verschiedenen Käsen

Brotkorb

Mousse au Chocolade mit Vanillesoße
Cappucinomousse

Preis pro Person 22,50 €

“Feinschmeckerbüffet”

Klassiker
“Schnitzelwunder”
Sahneschnitzel mit Käse überbacken
Knusperschnitzel aus der Geflügelbrust
Hawaiischnitzel mit Ananas überbacken
Schnitzel “Wiener Art”  mit Champignons
Naturschnitzel in Zitronensoße
Schnitzel mit Tomate /Mozzarella

Röstitaler
Bratkartoffeln
Sahnegratin

Gemüseplatte mit
Erbsen & Möhren
Blumenkohl &Spargel

Salatplatte von frischen Salaten
mit zwei Sorten Dressing

Preis pro Person ab 17,90 €

“Rustikales Büffet”

Spanferkelbraten aus dem Backofen
Schmorripchen mit Cocktail-Dip
Poulardenbrust in Champignonrahm
Zarte Minihaxen

Bratkartoffeln
Sahnegratin

Frische Champignons
mit 2 Sorten Sauce

Sauerkraut oder Krautsalat
Salatplatte von frischen Gartensalaten
mit zwei Sorten Dressing

Käsebrett

Bayrisch Creme

Brotkorb & Butter

Preis pro Person ab 18,90 €
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Kaltes Büffet
“Art des Hauses”

Räucherlachs an Sahnemeerrettich
Forellenfilet mit Preiselbeersahne
Geräucherter Heilbutt

Kasseler auf Knochen
Schinkenröllchen mit Spargel
Filetmedaillons mit Champignonköpfen
Hähnchenfilet im Knuspermantel
Hähnchenbrust „Natur“

Krautsalat & Waldorfsalat
Picknicksalat & Heringssalat

Käseplatte mit verschiedenen Sorten

Preis pro Person ab 18,90 €

Räucherlachs an Sahnemeerrettich
Forellenfilet mit Preiselbeersahne
Geräucherter Heilbutt
Pochierter Lachs
Königsgarnelen

Rinder-Tournedos auf Apfelscheiben
Filet-Medaillons „Waldorf“
Medaillons vom Jungschwein

überbacken mit Roquefort Käse
Filet Entenbrust „à la Canton»
Roastbeef vom Angus-Rind an Remoulade

Käsebrett von Französichen Käsen

Farmersalat mit Rindfleischspitzen
Schichtsalat mit Mais & Käse
Ruccola an Kräuterbalsamico
Kartoffelsalat von jungen Kartoffeln
mit Essig & Öl

Variationen  vom Mousse
frischer Obstsalat

Brot & Butter
Preis pro Person ab 28,00€

“Chef”



AGB`s

Unsere Artikel sind Frischeprodukte und zum sofortigen Verzehr bestimmt.
Unsere Ware ist gemäß der gesetzlichen Grundlagen gekennzeichnet.
Die Zeichenerklärung liegt in unserem Haus zur Einsicht bereit.
Die Anlieferung erfolgt frei Haus ab einem Warenwert von € 150,00.
Bei Geschirrabholung berechnen wir Fahrtkosten in Höhe von € 15,00
Leihgeschirr und Leergut ist innerhalb von 3 Tagen an uns zurückzugeben.
Leergut und Leihgeschirr ist sauber zurückzugeben.

Mündliche (auch fernmündliche) Bestellungen gelten als verbindlich.
Eine Auftragsstornierung hat in jedem Fall schriftlich vom Auftraggeber zu erfolgen.

Bei einer Stornierung weniger als 3 Tage vor dem Lieferdatum,
werden Stornokosten in Höhe von 30 % des Auftragwertes fällig.

Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum.

Die Ware ist zahlbar bei Erhalt der Rechnung ohne jeden Abzug.
Skonto wird nicht gewährt.
Gerichtsstand im Streitfall ist Bad Oeynhausen.

Reklamationen haben am Liefertag zu erfolgen.
Bei Minderbestellungen unter 10 Personen behält der Partyservice Franz
sich eine Preisanpassung vor.
Alle angegebenen Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Die Preise und unsere Geschäftsbedingungen sind gültig ab dem 01.06.2014
Alle vorherigen Preislisten verlieren am 01.06.2014 ihre Gültigkeit.

Partyservice Franz GmbH
Dieselstr.2
32584 Löhne
Tel: 05732/8051
Fax: 057328053
www. Partyservicefranz.de

Geschäftsführer: Jürgen Franz                        HRB 10066                            Amtsgericht Bad Oeynhausen


