PARTY-SERVICE

FRANZ

“Lukullus”

Gefiillter Lummer mit Aprikose
Kasselerfilet- Medaillons mit Ananas
Geriucherte Putenbrust an Mandarinenfilet
Honigmelone mit Rohschinken

Fischplatte ,Schitze des Meeres*
Réucherlachs, Heilbutt & Forellenfilet

Porreesalat, Reis- oder Kartoffelsalat
Frischer Obstsalat mit Vanillesof3e

Preis pro Person ab 16,50 €

“Chef”

Réiucherlachs an Sahnemeerrettich
Forellenfilet mit Preiselbeersahne
Geriucherter Heilbutt

Pochierter Lachs

Konigsgarnelen

RinderTournedos auf Apfelscheiben
FiletMedaillons ,,Waldorf*
Medaillons vom Jungschwein
iberbacken mit Roquefort Kise
Filet Entenbrust ,a la Canton»
Roastbeef vom Angus-Rind an Remoulade

Kasebrett von Franzosichen Késen

Farmersalat mit Rindfleischspitzen
Schichtsalat mit Mais & Kise
Ruccola an Kriuterbalsamico
Kartoffelsalat von jungen Kartoffeln

mit Essig & Ol

Variationen vom Mousse
frischer Obstsalat

Brot & Butter
Preis pro Person ab 28,00€

Kaltes Biiffet

“Art des Hauses”

Raucherlachs an Sahnemeerrettich
Forellenfilet mit Preiselbeersahne
Geriucherter Heilbutt

Kasseler auf Knochen

Schinkenrollchen mit Spargel
Filetmedaillons mit Champignonképfen
Hihnchenfilet im Knuspermantel
Hihnchenbrust ,Natur®

Krautsalat & Waldorfsalat
Picknicksalat & Heringssalat

Kiseplatte mit verschiedenen Sorten

Preis pro Person ab 15,50 €

“Filet”

Schweine-Filetmedaillons ,,Waldorf*
Kasselerfiletspitzen an Ananas
Rindertournedos ,Rossini-Art*
Tranchen vom gefiillten Schweinefilet

Verschiedene Salate
Frischer Salat

mit zweierlei Dressing
Kiseauswahl vom Brett

Brot & Butter

Preis pro Person ab 18,50 €
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