PARTY-SERVICE

“Fingerfood klassisch”

Canapés belegt mit

Riucherlachs mit Sahnemeerrettich
Krabben auf Ei

Geriuchertem Heilbutt
Forellenfilet mit Preiselbeersahne

Entenbrust mit Orange
Hihnchenbrust
Eischeiben & Spargel

Tranchen vom Schweinefilet
Kasevariationen

Geflugelsticks mit 2 Sorten Dip
Kirschtomate- Mozzarella Sticks
Spanische Chorizzospiefichen
GarnelenspieRchen an Knoblauch-O
Erdbeeren mit Parmaschinken

Preis pro Person ab 10,90 €

FRANZ

Fingerfood

“Modern Art”

Wir empfehlen
10 -12 Teile pro Person zum satt werden

3 5 Teile pro Person fuir den kleinen Empfang

Geflugelsticks mit Dip
gerollte Putenbrust mit Pestofiillung
Spalten von der Honigmelone

mit feinem Knochenschinken
Kleine Spargel-Schinkenrollchen
Blitterteigtaschen mit Lachsfiillung
Chicken Wings mit BBQ - Dip
Garnelen Spie3chen auf Zitronengrasspiefd
Jungschweinfilet auf Rosmarinspiefd
Paprika-Ziegenkiise-Rollen mit Minze
Hihnchen Satays mit Cocktail Dip-Sauce
Baby-Frikadellen mit Salsa-Dip
Kisespiefle
Datteln im Speckmantel
Kirschtomaten Mozarella Spiefie
Gemausestreifen mit Dill - Dip
Minipaprika
gefiillt mit Frischkise
Garnelen im Speckmantel
Crespelle (dtinne Pfannkuchen)
geftillt mit Forellenfilet und Meerrettichsauce
Gefillte Blitterteigtaschen
mit Schinken, Kése oder Tomaten
Mini Quiche
Spanische Chorizzospiefichen

Preis pro Stiick ab 1,50 €
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