
Mediterran

“Italien”
Carpaccio vom Rinderfilet
  an Pinienkerne & Parmesan
Vitello Tonnato
  feiner Kalbsbraten an Thunfischcreme
Carpaccio vom Edelfisch
  mit Balsamico & Schalotten
Kirschtomate- Mozzarella Sticks
Spanische Chorizzospießchen
Garnelenspießchen an Knoblauch-Ö
Crespelle mit Forellenfilet
hauchdünne Pfannkuchen mit Meerettich-Sahne
Serranoschinken an Netzmelone
Erdbeeren mit Parmaschinken Scalopine in frischer Zitronensoße
(hauchdünne Naturschnitzel)Zanderfilet unter der Kartoffelhaube
an Hummersoße

Schwenkkartoffeln
Kartoffelplätzchen
Kräuterrisottofranz.Käsebrett mitWeichkäsenBrotkorb 
mit Wagenrad, Ciabatta, FladenbrotDessertbüffet
    Joghurtcreme mit Erdbeersoße
     hausgemachtes Tiamisu
    Obstsalat mit Vanillesoße

   Preis pro Person ab 19,90 €

“Mittelmeer” Datteln im Speckmantel
Tomate-Mozzarella
 an weißem Balsamico
Minipaprika
 gefüllt mit Frischkäse
Garnelen im Speckmantel
Geflügelsticks mit Dip
gerollte Putenbrust mit Pestofüllung
Spalten von der Honigmelone 
   mit feinem Knochenschinken
Kugel von der Netzmelone
   an SerranoschinkenZanderfilet auf BlattspinatSchweinefilet in Blätterteig
     an feiner Portweinjusschwarze Bandnudeln      an einer Scampisoße
Kräuterrissotto
Schwenkkartoffeln mit Rosmarin
Sahnegratin

Salatplatte von frischen Salaten
mit Olivenöl- und Sahnedressing
Ruccolasalat 
   mit Parmesan & Pinienkernen

Italienische Brotsorten 
Butter

Preis pro Person  ab 16,90 €

PARTY-SERVICE
       FRANZ
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